


OB INSTAGRAM ODER PRINT:
UNSERE FACES SIND UNSER EXPERTINNEN

... MIT ANNE
Quick and easy — so muss es sein! Aus Kuchen und Torten sind meine Passion.
lhren Produkten zaubere ich Als ausgebildete Konditorin mache ich
alltagstauglich leckere Gerichte und bei Lecker die besten Kuchen aus Ihren
setze sie in Szene. Frohlich, frisch und Produkten und zeige auf der LECKER
authentisch! Community wie.
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IHRE PRODUKTE IM MITTELPUNKT
UNSERER FACES

Prasentieren Sie lhre Produkte mit unseren Faces und profitieren vom authentischen
Empfehlungscharakter — in LECKER und Gber LECKER auf Instagram:

CO-BRANDING

Ein, exklusiv auf |hr
Produkt zugeschnittenes,
Rezept, prasentiert von
unseren Faces:
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WEIHNACHTLICHE CONTENT-IDEEN, UM IHR PRODUKT IN
SZENE ZU SETZEN

h Aus ]:rlnuchZ ~y

Eine Backform (ca. 20 x 25 cm) mit Backpapier auslegen

2

Teig
Schokolade und Butter (b warmen Wasserbad schmelzen
Abkuhlen lassen. Eier mit em und weiem Zucker schaumig
aufschlagen. Schokobutter unter Riihren zugeben. Mehl, Kakao und
1 Prise Salz mischen. Unter die Schokomasse rihren.

50 G GEHACKTE WALNOSSE
und 50 G :cuoxovubncum
unterhoben ol

Form (dlle

MEHR BISS BEKOMMEN
_DIE RUDOLFS MIT
NUSSEN UND SCHOKO

STUCKEN IM TEIG ol

backen. subchanmon- s

imsgusirkaer. Shuttersioch

A

Brownie auskahlen lassen.
In 16 Dreiecke (ca. 6x 10 cm) a i

Sohnsiden: Jo 2 KLEINE' | U" O® Deko
SALZBREZELN als Gever DR

In die kurze Seite st

2 ZUCKERAUGEN

1 ROTE SCHOKOL|

mit etwas ZUCKER-
SCHRIFT als Augon und
Nase aufklobon

S0 GEHT'S: Brokkoli in feine Rischen teilen. Mit Gng
in2 Pfannchen geben. Frischkase, Honig, Senf, ¥ TL Cur
und Pfeffer verrihren. Auf dem Gnocchi-Mix verteil
Kise in Stiicken darauflegen. Unter dem heiGen Raclef
15-20 Minuten (je nach Wattzahl) backen:

Fotc Amns che Sokmetet. House of Foodimag:

Weihnachtliche Raclette-Pfannchen Rentier-Brownies

(LECKER #12/2023) (LECKER #12/2023)
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IHR HABT INTERESSE?

GERN ERARBEITEN WIR *
MIT UNSEREN EXPERT*INNEN **
THEMENVORSCHLAGE...
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